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KUNGSFENAN
SEAFOOD AWARD
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Pristagarna i Kungsfenan utsedda: Tk o Seafood Award

Vasagatan 35
SE-411 37 Gateborg

Stjarnkockarnas kock, EU:s fiskekommissionér och Sweden
Namibias fiskeriminister tilldelas priset for 2009 Phone: +46 706 350 350

info@kungsfenan.se
www.kungsfenan.se

| dag offentliggérs vilka som fé&r Kungsfenan The Swedish Seafood Award,
utmarkelsen som delats ut sedan 2002 i kategorierna "Hallbar Fiskendring” och
"Maritim Gastronomi”. Det @r tre internationellt mycket valmeriterade personer
som f&r ta emot priset p& GoéteborgsOperan den 11 februari 2010.

Paul Bocuse, Frankrike, ar férmodligen vérldens mest kénde och inflytelserike
kock. Han tilldelas Kungsfenan 2009 i kategorin Maritim Gastronomi, darfér
att han genom matlagningstavlingen Bocuse d'Or pé& ett utomordentligt satt
synliggjort fiskgastronomin. Prissumman ar p& 200 000 kronor.

Kungsfenan i Hallbar Fiskendring 2009 tilldelas tv& pristagare:

Dr Abraham lyambo den namibiske fiskeriministern och ministern fér natur-
resurser, for att Namibia under mer &@n eft decennium har kunnat genomféra

en hallbar férvalining av landets fiskeresurser. Dr Joe Borg, EU-kommissionér
och tidigare utrikesminister p& Malta, darfér att fiskerifrégorna under hans
ledarskap fatt den uppmarksamhet som &r nédvéandig for att minska problemen i
EU:s fiskevatten. Prissumman &@r p& 200 000 kronor.

Arets Skarpsill 2009 gar till Dr Helen Lindqvist som genom sin doktorsavhandling
utfért den férsta specifika undersékningen av sillens halsoeffekter. Prissumman

ar p&d 30 000 kronor.

Mer information:
Christina Stenberg, VD, 0706-350 350, christina.stenberg@kungsfenan.se

Mer pressmaterial finner du p& www.kungsfenan.se
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Organisationer och féretag bakom Kungsfenan The Swedish Seafood Award:
Goteborgs Universitet, Fiskeriverket, Lansstyrelsen i Vastra Gétalands lan,
Vastra Gotalandsregionen, Vastsvenska Turistrédet, Swedbank, Svensk Fisk,

Svenska Massan och Géteborg & Co.
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Finansieras med stéd fréin
Europeiska fiskerifonden
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Paul Bocuse, krégarikonen, sedan 1965 innehavare av maximala tre stj@rnor Kungsfenan
i Guide Michelin och en av grundarna till "la Nouvelle Cuisine”, skapade \T/I;;;gsjég Seafood Award
redan 1987 den prestigefyllda matlagningstévling som idag réknas som VM SE411 37 Géteborg
i matlagning, Bocuse d'Or. Genom deltavlingen Basta fiskratten har fisk och Sweden

skaldjur erévrat en framtrédande position inom den hégre matlagningskonsten

h C}U . Y hoit nivan & p " l . 9 gning Phone: +46 706 350 350
och aarigenom nhojf nivan tor maritim gastronomi. info@kungsfenan.se

Med sina visioner och genom sitt djupa kunnande har Paul Bocuse latit www.kungsfenan.se
generationer av kockar exponera fardigheter och innovationslust fér specialister
och allmanhet. Hans bidrag till fiskgastronomin ar dérigenom enast@ende.

Dr Abraham lyambo, har byggt upp en fungerande, forskningsbaserad
forvalining i Namibia. Dr lyambo skapar framsteg genom utvecklingsarbete
bade regionalf, nationellt och internationellt, och fiskesektorn ger numera ndst
flest arbetstillfallen i landet.

| ett vidare perspektiv har pristagaren hittat vagar fér att begransa det
illegala, icke-reglerade fiske som férekommer i Sydostatlanten. Han bidrog
fill att formulera Reykjavik-deklarationen om nédvéndigheten att tillampa
ekosystemansatsen i fiskets férvaltning.

Dr Abraham lyambo har i sin verksamhet v&gat ta, fér stunden, impopuléra
beslut som i efterhand visat sig vara bade konstruktiva och framsynta.

Dr Joe Borg, har gjort stora anstrangningar fér att EU:s nuvarande fiskeripolitik
ska ges en grundlig dversyn. Forslaget i den s& kallade gronboken har varit
foremal for en omfattande diskussion inom gemenskapens olika intressesfarer.
Dr Borg har betonat att det framtida regelverket méste utgé frén ekosystem-
ansatsen och att fiskeflottans kapacitet maste anpassas fill eft langsiktigt hallbart
nyttiande av fiskeresursen inom ramen f6r ett utékat marknadsténkande Dr Borg
har ocksd framhallit behovet av en regionalisering och den enskilde fiskarens
ckade ansvar i en ny fiskeripolitik.

EU:s fiskeripolitik &r i stort behov av nyténkande. Dr Joe Borg har, med
stark personlig integritet, férmatt hantera kortsiktiga intressen i férhallande fill
mera l&ngsiktiga. Hans arbete har stor potential att skapa en trovardig, hallbar
fiskeripolitik.

Dr Helen Lindqvist har i sin forskning pavisat flera positiva effekter av
sillkonsumtion som é&r tydligt kopplade till en férbattrad sammansattning av
blodfefterna och en minskad risk for hiart/kéarlsjukdom. Hos férsékspersonerna
som fick sill i kosten 6kade "det goda” kolesterolet (HDL) i blodet, jamfért med
nar de &t flask eller kyckling. Helen har i samarbete med den framstéende
fiskkocken Leif Mannerstrém dessutom tagit fram snabblaogade och moderna
recept pd sill. Under sitt forskningsarbete har hon genomfért ménga publika
presentationer. P& s& vis har kunskap om sillen och dess positiva egenskaper
n&tt en bred allmanhet.

Finansieras med stéd fréin
Europeiska fiskerifonden
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Kungsfenan The Swedish Seafood Award har ambitionen aft bli vérldens

mest valrenommerade fiskpris. Sedan 2002 har innovatérer inom forskning,
redskapsutveckling, gastronomi och fiskerelaterat entreprendrskap fran en rad
lander rest till Goteborg och hedrats fér sina insatser. Priset p& 400 000 kronor
delas ut i kategorierna "Hallbar Fiskenaring” och "Maritim Gastronomi”.
Dessutom ges juryns speciella uppstickarpris Arets Skarpsill till framstaende
innovatérer och entreprendrer.

Utmérkelsen Kungsfenan delas ut i tvé kategorier

1. Héllbar Fiskendring
Priset delas ut fill en person, organisation eller foretag som praktiskt eller vetenskapligt har
medverkat till att dka kunskapen om havsmiljén och l&ngsiktigt héllbart fiske.

2. Maritim Gastronomi
Priset delas ut fill en person, organisation eller féretag som bidragit il utveckling av
fiskmaltiden.

Pristagama i kategorin Héllbar Fiskendring och Maritim Gastronomi delar pé
400 000 kronor finansierat av Sparbanksstiftelsen Vést.

Utéver dessa huvudpriser utdelas ocksa Arets Skarpsill
Juryns speciella pris fér innovatérer och entreprendrer med skarpt nytédnkande.
Priset ar p& 30 000 kronor och finansieras av Svensk Fisk.
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