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KUNGSFENAN

THE SWEDISH

SEAFOOD AWARD

Vattenbruket i varlden har ékat kraftigt under senare ar. Det ar den del av livsmedelssekiorn som vuxit i
sarklass snabbast. Mé&nga ars misshushélining med vilda fiskbestand har left till minskade globala fangster
av fisk, och vattenbruket har bériat técka mellanskillnaden mellan fillgéng och efterfragan. Ar 2010 kommer
antagligen aff visa sig vara det &r dé& varannan maffisk ar odlad.

| Sverige dter vi allimer odlad fisk, Gven om den inhemska produktionen &r mycket begransad. Utvecklingen av
vattenbruket har gatt l&ngsamt i vért land, trots de statliga utredningar som haft som uppgift aft féreslé atgarder
for att stodja naringen. Fiskodlingen i vér omvérld har samtidigt utvecklats dramatiskt, och inte minst i Norge.

Vi ar manga som frégar oss om det méste g& s trogt, eller om fiskodling och annat vattenbruk har en plats i
en framtida, konkurrenskraftig svensk livsmedelsproduktion. Kan vattenbruket bidra fill aft stimulera néringslivs-
utveckling i glesbygden och férséria oss med farsk fiske Fiskodling i kraftverksdammar i Norrlands inland, eller
i slutna system i stadsndra lagen, har nédmnts som majliga alternativ. P& véstkusten @r skaldjursodling redan
etablerad, men majlighefen att odla fisk i kombination med t.ex. musslor kan ocks& ha en stor potential.

Vilka hinder och majligheter finns fér det svenska vattenbrukete Fragan diskuteras under eft heldagsseminarium
med norska och svenska experter fréin forskning och ndringsliv. B&de Eskil Erlandsson, landsbygdsminister i
Sverige och Lisbeth Berg Hansen, fiskeri- och kustminister i Norge, kommer att medverka i seminariet.

Seminariet arrangeras av Kungsfenan The Swedish Seafood Award och Kungl. Skogs- och Lantbruks-
akademien, KSLA, tillsammans med norska Eksportutvalget for fisk.

Kungsfenan The Swedish Seafood Awards medlemsorganisationer

V€Y visra = FISKERIVERKET
v

GOTALANDSREGIONEN GOTEBORGS UNIVERSITET




i

Program — Vattenbrukets framtida méjligheter KUNGSFENAN

THE SWEDISH
SEAFOOD AWARD

Moderator: Anders Carlberg, maritim expert, Vastra Gétalandsregionen
08.30-  Registrering
09.00  Vélkommen

Géran Bengtsson, ordférande Kungsfenan, Ake Bruce, vice preses KSLA samt
Terje Martinussen, Managing Director Eksportutvalget for fisk (EFF)

09.10 Inledning
Anders Carlberg

Session 1 — Framtiden och konsumenten

09.15 Varifran ska vi fa vart fiskfett i framtiden?
Jana Pickova, SLU (Sveriges Lantbruksuniversitet)

09.35 Framtidens odlade fiskprodukter i konsumentledet
Niclas Ensater, Lerdy-koncernen

10.00 Kaffe

Session 2 — Svenskt framtida vattenbruk

10.30  Vattenbrukets majligheter
Eskil Erlandsson, landsbygdsminister Sverige

11.00 Erfarenheter fran férvaltning av norskt vattenbruk
Lisbeth Berg Hansen, fiskeri- och kustminister, Norge

11.30  Hallbart vattenbruk — vad &r det?
Anders Kiessling, SLU och UMB (Universitetet for milie- og biovitenskap)

11.50 Status i Sverige och hur kommer nya odlingsarter att synas i framtidens fiskdisk?
Lars-Ove Eriksson, SLU och Thrandur Bjémsson, Gateborgs Universitet

12.15 Lunch

13.15 Diskussion och slutsatser

Anders Kiessling, SLU och UMB samt Susanne lindegarth, Mare Novum, Géteborgs Universitet

Session 3 — Erfarenheter fran norskt vattenbruk

13.45 Status i Norge och vilka lérdomar vi kan dra av norsk torskodling?
Ceir Lasse Taranger, Havsforskningsinstitutet Bergen

14.05 Féngstbaserat vattenbruk — en lénk till fiske
Kiell Midling, Nofima, Troms®

Session 4 — Hallbarhet i vattenbruket

14.25 Belastning av odling pé miljén
Arne Ervik, Havsforskningsinstitutet Bergen

14.45 Storskalig odling av miljgmusslor, koppling till fiskodling
Odd Lindahl, Géteborgs Universitet

15.05 Kaffe

15.30 Foder och vélférd
Kristina S. Sundell, Géteborgs Universitet / Eva Branngs, SLU

15.50 Lokalisering i Sverige — hur gér vi i praktiken2
Anders Alanéra, SLU

16.10 Diskussion och slutsatser
Anders Kiessling, SLU och UMB samt Susanne lindegarth, Mare Novum, Géteborgs Universitet

17.00  Avslutning
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Deltagarinformation KUNGSFENAN

THE SWEDISH
SEAFOOD AWARD

Tid Tisdag den 15 februari 2011 kl. 09.00-17.00

Plats Wallenbergsalen, Géteborgs Universitet, Medicinaregatan 20 A, Géteborg.
Vagbeskrivning: Medicinaregatan 20 A ligger néra Sahlgrenska Universitetssjukhuset.
Tag gdma spérvagn 6, 7 eller 8 med avstigning vid hé&llplats Medicinaregatan.
Korsa végen och passera en stor parkeringsplats (héger sidal. Fortsatt férbi kolonistugor och
sedan uppfér en backe. Férsta réda tegelhuset med tre flaggstanger ér konferenscenter Lykian,
konferenslokal Wallenbergsalen.
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Anmdlan

Senast den 8 feb. pa denna lank eller www.ksla.se

Om Du inte har tillgéng fill dafor/internet, ring Gun Askerd, tel 08-54 54 77 12.

Seminariet &r kostnadsfritt. Vid forhinder masfe dock avbokning ske senast 11 feb. annars foktureras du
500 kr fér véra kostnader.

Fragor
Innehall: Eva Ronquist, eva.ronquist@ksla.se, tel 08-54 54 77 06
Anmdélan: Gun Askerd, gun.askero@ksla.se, tel 08-54 54 77 12

Middagsspecial

Alla seminariedeltagare ar vélkomna aft anmala sig fill en middag med férel@sare och arrangérer kvéllen
fére seminariet, m&ndagen den 14 februari k. 18.30. Plats; Hotell Elite Plaza, Restaurang Sweahof, Véastra
Hamngatan 3, Gateborg. Middagen kostar 550 kronor inkl moms, vilket betalas p& plats fill restaurangen.
Foranmdlan till middagen ér obligatorisk och gérs samtidigt med anmélan fill seminariet (se ovan). Anfalet
middagsplatser &@r begransat.

Hotell

Eventuell 6vernatining bekostas och bokas av deltagaren sjalv. Elite Plaza Hotel, som ligger centralt i
Goteborg och néra centralstationen, erbjuder eft specialpris fér seminariedeltagarna.

Fér bokning ring 031-727 10 18 och uppge bokningskod “Kungsfenan”. Se bifogad bilaga.

Webb-séndning
Det ar majligt att félja hela seminariet via webbséndning
Llanken som ska anvandas ar mms://wms.it.gu.se/whbsdirekt



